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CUCINA -
LA PERNICE

Il nostro Menu Degustazione

Tagliatelle """

Tagliatelle fresche al Ragu di Faraona

Cervo
Tagliata di Cervo e Patate Viola saltate

Dessert a scelta

€40.00
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Antipasti

4,9

Luccio ‘\\\
Carpaccio di Luccio, Verdurine in Agrodolce,Olio al Bergamotto ~
€ 14,00 \

’ 4,14
Calamaro

Calamaro, crema di Spinaci, terra di Olive Nere e Pomodorini Essiccati § ™ \
€ 14,00

/,

Cervo’
Tartare di Cervo, Pistacchi e Maionese alla Barbabietola \
€ 14,00
. 1,8,4,7,9
Assaggi dal Lago
Trota marinata, Carpaccio di Luccio, Flan al Salmerino, Sardina
Essiccata di Montisola con la sua Polentina
€ 15,00

: 6
Crocchette Vegan
Crocchette di Melanzane e Timo e Maionese di Soia
€ 11,00

Primi Piatti \/
Risotto del Sebino“’9

Risotto affumicato al Franciacorta e
Tartare di Salmerino del Sebino (min 2 pers)

Yy
€ 15,00 /
Tagliatellel’g’9
Tagliatelle fresche al Ragu di Cervo

€ 12,00

: 1,3
Gnocchetti 4

Gnocchetti di Patate con crema di Carciofi, Crumble di Pane

alle Erbette e Mandorle tostate

€ 12,00

1,3,7

Ravioli
Ravioli di Porcini e Ricotta con crema di Zafferano
€ 12,00

/

1,7

Zuppa
Zuppa di Cipolle, Pane e Parmigiano
€ 10,00
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Secondi Piatti
Coregone b \ \\\‘

Filetto di Coregone gratinato al Forno e crema di Mais S
€ 20,00 \ 1

WY \\\\> ~

. o
Rana Pescatrice
Rana Pescatrice e Carciofi ~
€ 18,00

e/

: 7,9
Anatra
Petto d’Anatra CBT e Salsa al Lemongrass
€ 22,00
: 7,9 \
Brasato
Brasato di Manzo alla Birra e Polenta da Bienno
€ 18,00

1,11
Medaglione Vegano
Buns, burger di Legumi e Cereali Verdure Stagionali

€ 16.00 @

. \ /
Formaggi |

Selezione di Formaggi del Territorio con le nostre Confetture

€ 17,00
) /
/
/
Contorni
Patatine Fritte e Maionese affumicata senza Uova6

€ 6,00 p

Verdure al vapore
€ 6,00

La Giardiniera del nostro Orto” /
€ 6,00

/
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COPERTO E SERVIZIO € 2.50 Q
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IL CONSUMATORE E PREGATO DI COMUNICARE AL PERSONALE DI SALA
INTOLLERANZE E/O ALLERGIE

IN QUESTO ESERCIZIO VENGONO UTILIZZATI I SEGUENTI ALLERGENI:

. CEREALI CONTENENTI GLUTINE: GRANO, SEGALE, ORZO, AVENA, FARRO, KAMUT
2. CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI
3. UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA
4. PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE
5. ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI
6. SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA
7. LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO LATTOSIO)
8. FRUTTA A GUSCIO: MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI, PISTACCHI
9. SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO
10. SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE
11. SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO
12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI SUPERIORI A 10 MG/KG
13. LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI
14. MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI

IL PERSONALE E’ A DISPOSIZIONE PER ULTERIORI INFORMAZIONI.

AISENSI DELL'ALLEGATO 11 AL REGOLAMENTO (UE) N. 1169/2011 DEL PARLAMENTO EUROPEO E DEL
CONSIGLIO DEL 25 OTTOBRE 2011, RELATIVO ALLA FORNITURA DI
INFORMAZIONI SUGLI ALIMENTI AT CONSUMATORI, CHE MODIFICA I REGOLAMENTI (CE).
1924/2006 E (CE) N. 1925/2006 DEL PARLAMENTO EUROPEO E DEL CONSIGLIO E ABROGA
LA DIRETTIVA 87/250/CEE DELLA COMMISSIONE, LA DIRETTIVA 90/496/CEE DEL CONSIGLIO, LA DIRETTIVA
1999/10/CE DELLA COMMISSIONE, LA DIRETTIVA 2000/13/CE
DEL PARLAMENTO EUROPEO E DEL CONSIGLIO, LE DIRETTIVE 2002/67/CE E 2008/5/CE
DELLA COMMISSIONE E IL REGOLAMENTO (CE) N. 608/2004 DELLA COMMISSIONE.
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CALDINELLI MARILAGO



